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KESKEK (ERZINCAN)

Erzincan Valiligi

Gendimeden yapilir. Kemiksiz et olmasi tercih edilir. Hele Gi¢ dort adet keklik olursa bunun keskegine Doyum
olmaz. Bir etli pilav i¢in her sey hazirlanir. Den olarak gendime konur. Gok fazla pisirilir. (Tandirda yapiimasi
daha iyi olur) Etler kemiksiz oldugu igin iyice ezilmistir. Tam ezilen denler yeniden bir kasik arkasiyla Garpila
¢arpila macun haline getirilir. Sicak yenecekse Uizerine tereyagi dokulir. Soduk olarak yenmesi tercih edilir.
Bunun igin bir tepsiye bosaltilir. Sogumaya birakilir. Bir giin de bekletilir. Ertesi giin hafif ateste isitilir. Tepside
ters gevrilir. Gok az daha isitilir. Tandir ekmegi, sogan esliginde yenir.
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Fotograf "gll" tarafindan génderildi. 15.04.2024
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