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KEŞ ÇORBASI (SİVAS)

Sivas Kültür ve Turizm Müdürlüğü

Yarma, nohut ve yeşil mercimek pişirilir. Sonra keş ezilip onun içine katılır. Küçük kareler halinde kesilen
hamurlar kaynamış suyun içine atılır. Pişince ezilmiş keş veya peskutan ilave edilir. Yüzüne yağda soğan, nane
sokarıcı yapıp dökülür.
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