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KEREVIZLI TAVUK

Malzemeler

250 gr. fileto tavuk gégsi

yarim ¢ay kasigi tuz

1 yumurta beyazi

1 yemek kasigi misir nigastasi

4 yemek kasigi sivi yag

4 ince dilim taze zencefil, soyulmus ve ince ince dogranmis
2 adet taze sogan, 5 cm lik pargalara bélintp uzunlamasina, ince ince dogranmig
1 sap taze kereviz sapi, dilim dilim kesilmis

1 adet yesil biber

2 yemek kasi§i soya sosu

Bir kase icine yikadiginiz, kus bagi dogranmis tavuklar koyun. Tuzu, yumurta beyazini ve nisastayi ekleyin, iyice
karistinin. Tava i¢inde sivi yadi yuksek isida iyice kizdirin ve tavuklar ekleyin. Tavuklarin rengi beyazlasana
kadar gevirerek karistirin. Pisen tavuklari bagka bir tabaga alin. Atesin altini iyice agin ve tavanin igindeki kalan
yag iyice kizana kadar bekleyin. Sirasiyla biber, kereviz sapi, zencefil ve yesil sogani ekleyin. 30 saniye boyunca
karistinin. Tavuklar ve soya sosunu ekleyin. Hepsini 1 -1.5 dakika cevirerek karigtirin. Sicak sicak, pilavla servis
yapabilirsiniz.
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