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KEREVIZLI SOGANLI PILIC BUTLARI

4 pili¢ budu (derileri ayiklanmig)

1/4 tath kasigi tuz

bir tutam karabiber (taze ¢ekilmis)

2 corba kasi§i aycicek yag

4 kereviz sapi (verevine 5 mm kalinhdinda dogranmis)
2 corba kagsiJi arpacik sogani (ince dogranmig)

25 cl. (1 su barda@i) tuzsuz tavuk suyu

1/2 tath kasigi kereviz tohumu (istege bagh)

15 g (1 corba kasigi) tuzsuz tereyagi

2 kuguk kirmizi sogan (ince dogranmig)

2 tath kasig misir nisastasi (1 corba kasigi suda eritilmis)

Once finninizi 180 °C'a isitin. Tuz ve karabiberi pilic gbgtislerinin istiine serpin. Bir tencereye aygicek yaginin 1
corba kasigini koyup, tencereyi orta atese oturtarak, yagi isitin. Yag 1sininca pili¢ butlarini koyup, her iki
yanlarini, altin sarisi bir renk alincaya kadar (2'ser dakika) kizartin. Sonra delikli spatulayla bir tabagda ¢ikarin.
Kalan aygicek yagdini tencereye koyup, kereviz saplarini ekleyerek, yaklasik 1 dakika sote edin. Arpacik
soganlarini ekleyip, strekli karistirarak, 1 dakika pisirdikten (renkleri esmerlesmemelidir) sonra, tavuk suyunu
ve kereviz tohumlarini (istege bagli) ekleyerek, karigtirin. Pili¢ butlarini yeniden tencereye koyup, birtagim
kaynatarak, tencereyi atesten alin ve kapagini kapatip, firna vererek, pili¢ butlarini, bir bicagin ucu batirlinca
aclk renkli, berrak bir sivi akincaya kadar (yaklasik 25 dakika) pisirin.

Bu arada, tereyagini kalin dipli bir tavaya koyup, tavayi orta atese oturtarak, yagi eritin. Yag eriyince kirmizi
soganlar koyup, saydamlagincaya kadar (yaklasik 10 dakika) sote edin. Sonra tavayi atesten alip, Ustin(
Orterek bir kenara birakin.

Finndaki tencereyi alip, pili¢ butlarini delikli spatulayla birtabada ¢ikarin. Pisme suyunu bir stizgec¢ten bagka bir
tencereye suizlp, slizgegte kalan kereviz saplarini bir kenara ayirin. Tencereyi kisik atese oturtup, karistirarak
erimis misir nisastasini ekleyin ve sirekli karistirarak, sos biraz kalinlagincaya kadar (yaklasik 2 dakika) pisirin.
Sonra tencereyi atesten ahp bir kenara birakin. Ayirdiginiz pismis kereviz saplarini isitilmig bir servis tabagina
ddseyip, tenceredeki sosu kasikla Ustlerine bosaltin. Ustline pilic butlarini yerlestirip, tavadaki kirmizi soganlari
kagsikla Ustlerine ddseyerek, servis yapin.
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