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KEREVIZLI SALAMLI SALATA

https://www.aytac.com.tr

1 paket AYTAC SIPSAK PILIC SALAM
1 demet kivircik

1 adet armut

6-8 adet kuru kayisi

6 yemek kagsidi barbunya fasulyesi
2 adet kereviz

1 adet blyUk boy havug

8-10 adet taze fasulye

100 g beyaz peynir

Sosu igin;

4 yemek kagigi zeytinyagi

1 adet limon suyu

Tuz

1 AYTAC SIPSAK PILIC SALAM[@lari ince ince jiilyen dilimleyin.

2 Kivirciklari yikayin, kurulayin.

3 Beyaz peyniri kiip kiip dograyin.

4 Armutu yikayin ve kabuklarini soymadan ince ince dilimleyin.

5 Barbunya fasulyesi ve kerevizi ayri ayri haglayin.

6 Taze fasulyeleri verev gekilde dograyin.

7 Kerevizleri 6 pargaya kesin. Kayisilari ikiye dograyin.

8 Havucu soyun ve rendeleyin. ) o

9 TUm malzemeyi bir salata kasesinde birlestirin. AYTAG SIPSAK PILIG SALAM[Zllari ilave edin ve karistirin.
10 Sosu igin, zeytinyagi, limon ve tuzu bir kasede iyice ¢irpin.

11 Hazirladiginiz salata malzemelerini kaselere paylastirin. Sosu salatalarin Gzerinde gezdirin ve servis edin.
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