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KEREVIZLI PIRASA

4 adet prrasa

2 bas kereviz

2 adet havug

1 su bardag haslanmig nohut
2 adet domates

1 adet sogan

1 yemek kagigi salca

1 cay bardagi zeytinyag

1,5 limon

Tuz

Pirasalari ve havuglar yikayalim ve dograyalim.Genis bir kaba su koyup igine yarim limonu sikalim.Suyun iginde
kerevizleri temizleyip yikayalim.

Sonra kerevizleri dograyalim. _

Tencereye su koyup igine yanm limon sikalim ve kaynatalim.Igine kerevizleri ilave edip biraz
haglayalim.Tencereye zeytin yagini, sodani, pirasalari ve havucu koyup kavuralim.Igine salgay ilave edip
karigtiralim.

Sonra haglanan kerevizleri ve kabuklarini soyup kiip seklinde dogradigimiz domatesleri ilave edelim.Kisik ateste
domatesler suyunu salana kadar pisirelim. Daha sonra haglanmis nohudu ve tuzu ilave edip karistiralim.Son
olarak sebzelerin Uzerini gegecek sekilde sicak suyu ilave edip kisik ateste sebzeler yumusayincaya kadar
pigirelim.

Yarim limon suyunu yemegin tzerinde gezdirip servis yapalim.
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