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KEREVIZLI PATATES CORBASI

Samsun il Tarm MGdarligi

3 Orta boy patates

1/2 kereviz

1 litre+1su bardagi su

1 orta boy sogan

Bir yemek kasigdi tereyagi
Biraz tuz

Uzeri igin:

Bir tutam kuru nane
Biraz zeytinyag

Oncelikle kerevizi soyup,iri iri dograyin. Limonla ovun. (kararmasini énlemek icin)

Patates ve sodanlari da iri iri dodrayip,kisik ateste énce tereyagini eritip. Kereviz, patates ve sogani ekleyin.
Biraz karistirip, suyunu ilave edin. Orta ateste iyice yumusayana kadar pisirin, tuzunu ilave edin.

Karigimi blendirdan gegirip kivami gok koyu olursa 1 bardak su ilavesiyle bir tasim daha kaynatin.

Uzerine bir tutam nane ve zeytinyadini kizdirip, corbanin servisi sirasinda Gzerine gezdirin.
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