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KEREVIZLI KURU FASULYE PILAKI

400 gr kuru fasulye

2 adet havug, patates
1 adet kereviz

1 adet maydanoz

1 adet dereotu

Tuz

Karabiber

Cok az toz geker
Uzeri igin:

Yeteri kadar yag

Oncelikle fasulyeyi aksamdan islatin, ertesi giin suyunu degistirip ocaga koyun ve haglamaya birakin.Yari yariya
haslaninca piyazlik dogranmis sogan, zar seklinde dogranmis havug, patates ve kerevizi ilave edin. Ince kiyilmig
dereotu ve maydanozu ekleyin.Tuz ve karabiberini ayarlagin ve biraz seker ilave edin. 20 dakika daha kaynasin.
Uzerine yagi ekleyip ocaktan alin.
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