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KEREVIZLI KURU FASULYE

Yarim kilo bombay fasulyesi
2 adet sogan

3 dig sarimsak

2 adet havug

1 adet kereviz

2 ¢orba kasiJi salgca
1 tath kasidi tozseker
Tuz

Karabiber

Sicak su

100 gram yag

Bombay fasulyeyi tencereye alin.lizerine su dokiip haslayin.sogani ve havucu kiip kiip dograyin. Sarimsagi ince
ince kiyin. Yagini bir tencerede isitin. Sogan ve sarimsagi ekleyip kavurun.onlari kavururken havucu ilave edin.
Kavurmaya devam edin. Kavurduktan sonra salgayi ilave edin, Gzerini kapatacak kadar sicak su ilave edin. Su
kaynadiktan sonra hasladiginiz fasulyelerin suyunu stzddrip bu tencereye alin. Kivamina gére sicak su ilave
edin. Kerevizin kabuklarini soyup yikayin, kiip kiip dograyip tencereye ekleyin. 1 tatl kagig toz seker serin.
Tuzunu ve karabiberi de ekledikten sonra kisik ateste pismeye birakin.
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