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KEREVIZLI KECI PEYNIRI PURESI
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650 g kok kereviz

1 elma

1 dl tam yagli krema

1 dl sit

2 defne yapraklari

100 g taze kegi peyniri
Tuz

60 g dana jambonu

Pure icin kerevizleri soyun ve kiguk kipler halinde dograyin. Elmalari soyun, ¢ekirdek kismini ¢ikarin ve kipler
halinde dograyin. Kereviz, elma, krema, siit ve defne yapragini bir posete doldurun ve vakumlayin, sivi olmadan
emilmelidir. Torbayi delikli pisirme kabina koyun, soguk pisirme bélmesine itin. Buharla pigirin.

Buharlama sonrasinda poset igerigini kegi peyniri ile pire edin ve tuz ekleyin.

Dana jambonunu tepsideki firin kagidinin Gzerine koyun. Tepsiyi halen sicak olan firina koyun. Kitir firinlayin.
Finnlama sonrasinda pargalara ayirin ve pureyi bununla susleyin.

Not: Siviyl buz kabinda biraz dondurun. Sivi gekilmemesi igin donmus kipleri posete koyun.
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