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KEREVIZLI HAVUCLU BUGDAY PILAVI

2 yemek kasidi margarin
2 su bardagi bugday

1 adet kuru sogan

2 adet kereviz

2 adet havug

2 dig sarimsak

6 su bardag tavuk suyu
2 cay kasigi tuz

1 cay kasig! karabiber

2 yemek kasigi margarinde sogani kavurun. icine kiiglik dogranmis kereviz ve havucu ilave edin. Biraz
soteleyin, tuzunu ve karabiberini ekleyin ve kapagini kapatip altini kisin. Birka¢ dakika sonra sarimsaklari
ekleyin, karigtirin ve kapagini kapatip, biraz daha pisirin.

Bugdayi ekleyin ve karistirin. Igine 6 su bardadi tavuk suyu ekleyip suyunu ¢ekene kadar pismesini bekleyin.
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