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KEREVIZLI FAVA

1/2 kg kuru bakla

2 bas sogan

2 adet havug

1 kereviz

1/2 bardak zeytinyagi
1/2 kaslk toz seker
Dereotu

Limon

Tuz

Karabiber

Kuru bakla aksamdan islanir. Ertesi glin i¢ kabuklari ayiklandiktan sonra tencereye koyulur. Soganlar dérde
boliinur. Kereviz ve havuglar iri iri dogranir, bunlar da tencereye atilir. Su, zeytinyagd, tuz, karabiber, seker katilir.
Orta isil ateste pigirilir. Atesten indirilip siizgegten gegirilir, piire yapilir. Bu plreye kiyiimis dereotu atilip
karistirilir ve tekrar atese koyulur, bir iki tagim kaynatilir. Tabaga dékilip sogumasi beklendikten sonra Uzerine
dereotu, kirmizi biberle suslenir.
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Fotograf "yerklre" tarafindan génderildi. 10.08.2018
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