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KEREVIZLI EZO GELIN CORBASI

3 ¢corba kagsi! iri bulgur

4 corba kasig kirmizi mercimek
3 ¢orba kasiJi piring

2 ¢orba kasiJi un

2 corba kagsiJi domates salcasi
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 ¢orba kagsiJ tel sehriye

1 sogan

2 sap kereviz

et suyu

tuz

Bulguru, mercimegi ve pirinci slizgece alarak iyice yikayin. K¢tk bir tencereye su koyarak kaynatin. Bulguru,
pirinci, mercimegi icine koyup haglayin. Ayri bir tencereye tereyagini koyun. Sogani yemeklik dograyip
tereyaginda kavurun. Salcayi ve unu ilave edin. Kereviz saplarini da ince ince dograyin. Soguk su ilave edip
¢irparak karigtinin. Hagladiginiz mercimek, piring ve bulguru ilave edin. Kereviz saplarini ve ardindan et suyunu
ekleyin, tuzunu atin. Kapagdini kapatarak pismeye birakin. Pismesine yakin tel sehriyeyi ekleyin. Servis kasesine
alin ve Uzerine kereviz yapradi koyarak servis edin.
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