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KEREViZLI CORDON BLEU

1 paket Banvit Cordon Bleu

800 gr kereviz (5-6 cm uzunlugunda dogranmig)
1 corba kasig zeytinyagi

1 bas orta boy sarimsak

50 gr tereyagi

1 demet maydanoz (kiyllmig)

Kerevizleri zeytinyagi ile iyice harmanlayin ve kabuklu sarimsaklarla beraber bir firin tepsisine koyup 160°C
firnda yaklasik 1 saat, Uzeri acik olarak kerevizler yumugayana kadar pigirin. Ayri bir kaba alip sicak tutun.
Sarmisaklar ikiye kesip kabuklarini ayirin ve bir tavaya koyun.Tereyadi ve maydanozu ilave edip, yag eriyinceye
kadar karistirarak pigirin. Ayni tavaya kerevizleri katip, sarimsaklarla harmanlayin.

Banvit Cordon Bleu[Zlleri dnceden isitiimig 220°C firinda yaklasik 15 dak. pisirin ve sarimsakli kerevizler ile
beraber servis yapin.
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