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KEREVIZLI BULGUR PILAVI

2 su bardagi pilavlik bulgur

1 adet kuru sogan

1 adet iri kereviz

2 dis sarimsak

1 ¢corba kasigi domates salgasi
1,5 cay bardagi siviyag

1 tath kasidi tuz

4 su bardag

Kereviz soyulur ve minik kiip seklinde dogranir. Tencereye yag konur, 1sininca ince kiyllmig sogan atilir ve
pembelestirlir. Uzerine kereviz katilir, 5-6 dakika kavrulur. Sonra salga, tuz eklenir, bir kag tur gevrilir. Sarimsak
ve yikanmis bulgur eklenir. Kisa slre gevrilir, ates kislir 12 dakika kadar piirilir. 10 dakika dinlendirilir, karigtirilir,

servis yapllir.
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