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KEREVIziLi GUL BOREGI

4 Kisilik gerekli malzeme:
3 kereviz,

1 patates

2 sogan,

250 gr kiyma

3 yufka,

2 yumurta

1 su bardag st

100 gr erimis margarin

1 yemek kasidi ¢orek otu ya da susam
Tuz,

karabiber

Sogani ince ince Kiyip 2 yemek kasigi margarinle kavurun. Kiymayi ilave edin ve suyunu sali gekinceye kadar
kavurun. Kereviz ve patatesi soyup rendenin iri tarafiyla rendeleyerek tencereye ekleyin. Suyunu ¢ekinceye
kadar pisirip tencereyi atesten alin. Karabiber ve tuz ekleyip karigtirin.

Bagska bir kapta yumurta, sit ve kalan margarini iyice ¢irpin. Yufkanin birini diz zemine serip Uzerine
hazirladiqiniz sttll hargtan surtin. Yufkayi ortadan ikiye kesin. Yarim yufkaya kerevizli hargtan yayin ve gevsek
bir rulo yapip kendi etrafinda déndirerek yuvarlayin. Ayni islemi diger yufkalara da uygulayin.

Hazirladiginiz bérekleri yaglanmis firin tepsisine dizip Gzerine kalan sitll karisimdan sirin. Béreklerin Gzerine
¢corek otu ya da susam serperek 200 derece isitiimis firinda pembelesinceye kadar pisirin.
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