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KEREVIZ YAPRAGI CORBASI

1 kase kereviz yapragi

Yeteri Kadar kirmizibiber

1 Adet kuru sogan

Terbiyesi icin;

1 kése yogurt

3 ¢corba kasigi un

Yarim limon

1 su bardag et suyu

Yeteri Kadar su - tuz - Siviyagi

Bir tavaya yagi alalim, rende sogani ve incecik dogradigimiz kirmizibiberi ilave edelim, hafif kavuralim, Gzerine
ince kiydigimiz kereviz yapraklarini ekleyelim (haslanmis) tuz ilave edip 6?7 dakika sote edelim. Tencereye,
yagi alalim tzerine unu ilave edelim, bir iki karistirp Gzerine et suyunu ilave edelim, su ile ¢irptigimiz yogurdu
ilave edelim. Tavadaki malzemeyi tencereye alalim, Son olarak limon suyu ve tuzunu alalim, birka¢ dakika
kaynatip ocaktan alalim.

Fotograf "AyGolgesi" tarafindan génderildi. 18.10.2014

© lezzetler.com tarif no:72138 « adi:Kereviz Yapragi Corbasi « gdnderen:mesut bahtiyar « indirme tarihi:25.04.2024 - 02:40


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kereviz-yapragi-corbasi-vt53916
https://img.lezzetler.com/yuklenen/kereviz-yapragi-corbasi-72138.jpg
http://www.tcpdf.org

