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KEREVIZ TURSUSU

5 orta boy kereviz (kabuklar soyulup, kalin yuvarlaklar halinde dogranmis)
1 limonun suyu

1 demet maydanoz (sap sap ayrimis)

300 gr kereviz sapi

2 litre (10 su bardagi) su

500 gr (2 1/2 su bardag)) sirke

1 bas sarimsak (dévilmds)

1/4 su bardag rafine yag

4 corba kasigi tuz

1 corba kasigi kirmizibiber

BuyUk bir tencereyi 3/4'ne kadar suyla doldurup harli atese oturtunuz. Su kaynayinca atesi hafifce kisip, limon
suyunu ekleyerek birkag kez karistirdiktan sonra, kerevizleri katip 3-4 dakika haslayiniz. Tencereyi atesten alip,
bir kenarda sogumaya birakiniz. Kerevizler sojuyunca kerevizleri bir kevgirden siiziiniiz (haglanma suyunu
atiniz). Bir dizi kereviz, bir dizi maydanoz, yeniden bir dizi kereviz ve bir dizi kereviz sapi sirasiyla bitiin
malzemeyi kavanoza ddseyip, bir kenara birakiniz.

BuyUk bir tencereye su, sirke, sarimsak, rafine yag, tuz ve kirmizibiberi koyup, orta atese oturtunuz. Karigimi bir
tasim kaynattiktan sonra, tencereyi atesten alip, bir kenarda sogumaya birakiniz.

Karisim soguyunca kavanozdaki kerevizlerin Ustine dékip, agirlik yaparak kavanozun agzini sikica kapatiniz.
Kavanozu serin ve nemsiz bir yerde 15 giin beklettikten sonra, tursunuzu servis ediniz.
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