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KEREVİZ TOHUMLU SOS

3/4 su bardağı sirke
1 soğan (çok ince doğranmış)
1 tatlı kaşığı kereviz tohumu
2 çorba kaşığı kereviz yaprağı (ince kıyılmış)
1 tatlı kaşığı karabiber (taze çekilmiş)

Bir kâseye sirke, soğanlar, kereviz tohumları, kereviz yapraklan ve karabiberi koyup, iyice karıştırın. Kâseyi
buzdolabına kaldırıp, sosu en az 20 dakika soğuttuktan sonra, servis yapın.
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