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KEREVIZ SOSLU ETLI MAKARNA

2 yemek kasigi margarin
4 dis sarimsak

1/2 paket cubuk makarna
2 adet yesil biber

1 cay bardag et suyu

1 adet kuru sogan

1 yemek kasigi salca
200 gr kuzu eti

1 adet havug

5 dal kereviz yapragi

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karabiber

Makarnayi haglayip stiziin. Sogani, sarimsag! ve biberi kiigiik pargalar halinde dograyin. Tavada 2 yemek kasig
margarinde sogani, sarimsagi, biberi ve etleri kavurun. Ince dogradiginiz kereviz yapraklari ve havuglari ilave
edin. Et suyunu ilave edip karistirin. Karigim 1-2 dakika pistikten sonra icine tuz ve karabiberi ekleyip ocaktan
alin. Haglanmig cubuk makarnayi servis tabagina alip Uzerine hazirladiginiz karigimi dékin.
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