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KEREVIZ SALATASI

2 orta boy kereviz

yarim limonun suyu

2 yemek kasigi mayonez
2 yemek kasigi yogurt

2 dis sarimsak

2 yemek kasi§i cevizici

Kerevizlerin sert olan dis kabuklarini soyun, gukurca bir kaba su ve yarim limonun suyunu koyun. Kerevizleri el
rendesinin bigakl genis yani veya mutfak robotu ile ¢ok ince yuvarlaklar (cips) seklinde kesin ve hemen limonlu
suya atin. Dograma sona erince, her seferinde 3-4 kereviz cipsini alip Ustiste dograma tahtasina koyun, bigakla
kibrit ¢cdpU kalinliginda ¢cubuklar halinde dograyip tekrar limonlu suya atin. Diger yandan mayonez, yogurt,
ezilmis sarimsak ve tuzu karistirin. Limonlu sudan gikartacaginiz kereviz gubuklarini zedelemeden sikarak
suyunu siiziin, mayonez yogurt karisimina ekleyin, karistirin. Servis tabagina alin, zerine ki¢Uk ceviziglerini
yerlestirin.

Not: Salatanin Gzerine mevsiminde beyaz kisimlari temizlenmis eksi olmayan kiiglik mandalina dilimleri
koyarsaniz hem eksi hem tatl bir lezzet alir, hem de ¢ok hos kokular duyarak kereviz yediginizi farketmezsiniz.
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