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KEREVIZ PURELI MINI KOFTELER

Malzeme:

Slslemek igin :
kézlenmis kirmizi biber
Pdre icin :

3 adet kereviz

2 adet patates

500 ml sit

50 gram Teremyag
Tuz

Karabiber

Mini Kéfteler igin :

250 gram kiyma

1 cay bardagi irmik

1 cay bardagi su

2 ¢orba kagsiJi Bizim Mutfak Kéfte Harci

Kerevizleri ve patatesleri soyup iri pargalar halinde kesin. Genis bir tencereye alip sit ilave edin. Orta ateste
sebzeler yumusayincaya kadar pisirin. Sebzeler piserken sit suyunu ¢ekince ocaktan alin. Teremyagi ekleyip el
blenderi ile piire haline getirin. Tuz ve karabiberle tatlandirip karigtirin. Yogurma kabinda kiyma, irmik ve kofte
harcini yogurun. Azar azar su ilave edip yogurmaya devam edin. Irmikli kdfte harcindan ki¢ik parcalar koparip
minik kofteler hazirlayin. Kofteleri galeta ununa bulayip kizgin yagda kizartin. Servis tabagina pureyi yayin.
Uzerine kofteleri dizin. K6zlenmig biberlerle stsleyerek servis yapin.
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