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KEREVIZ PILAKI

1 kilo kereviz (temizlenmisg, kip dogranmis)
1 adet limonun suyu

1 corba kasigi sirke

1 cay bardagi zeytinyad

2 adet orta boy sodan (halka dogranmis)

2 adet kesme seker

2 dis sarimsak

6 Yarim su bardagdi su (1lik)

Tuz

1 su barda@i barbunya fasulyesi (konserve, slizilmuUs)
Yarim demet maydanoz

1 limon (dilimlenmis)

Kerevizleri temizleyip dogradiktan sonra limon suyunun yarisi ve sirke ilave edilmis suya koyun. 10-15 dakika
bekletin. Isitiimig yagda sodanlarn 5 dakika soteleyin. Kerevizleri siiziip sodanlara ilave edin. Tuz, kesme seker,
sarimsak, kalan limon suyunu ve suyu kerevizlere ekleyip harmanlayin. Tencerenin kapagini kapatip kisik ateste
10 dakika pisirin. Barbunya fasulyesini katip harmanlayin. 2-3 dakika daha pigirip atesten alin. Soguyuncaya
kadar dinlendirin. Maydanoz serpip limon dilim-leriyle sUsleyerek servis yapin.

Not: Kerevizlerin renginin degismemesi icin fasulyeleri ilave ettikten sonra yemegi karistirmayin.
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