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KEREVIZ OTURTMA

Malzemesi:

6 orta boy kereviz

400 gram koyun kiymasi
2 bas sogan

2 cay kasi§i tuz

1/2 cay kasig karabiber
6 su bardagi su

2 kahve fincani un

2 su bardagi sut

3 tane yumurta

100 gram kasarpeyniri

1 demet maydanoz

5 kasik sadeyag veya margarin.

Kerevizler 1 santim kaliniginda yuvarlak olarak kesilir. Kabuklari soyulur. Tencereye konulur. 5-6 bardak su
konulur ve .yarim saat haglanir. Bir tepsiye ¢ikarilip ortasina kavrulan kiyma konur. Uzeri krema ile kapatilir.
Kizgin firnda pembelesinceye kadar kizartilir. 2 kasik yag ile sogan rendesi pembelesinceye kadar kavrulur. 1
bardak su ile salga ezilir, kavrulan sogana konulur. Kiyma, karabiber, tuz da konularak 15 dakika kavrulur.
Kiyma stzdirillp, salgasi ve kereviz bir tepsiye konulur. Kiyma da kerevizin Uzerine serpistirilir. 2 kasik yag ile
un beraber 2 dakika bir telle karigtirilarak kavrulur. Siit ilave edilir. Koyulagincaya kadar tekrar telle karigtirilir.
Atesten indirildikten sonra, yumurtalar kirilir, kasarpeyniri rendesi, tuz konulur, iyice karistirilip kerevizlerin
tzerine dokaldr.
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