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KEREVIZ MUSAKKASI

1 kg kereviz

300 gr kugbas! et

4-5 adet sogan

1 yumurta

1 ¢corba kasigi sal¢a veya 2 adet domates
1 limon

1 Cay bardagdi siviyag

Karabiber

Tuz

Soganlar soyulup dogranir. Tavaya yag konup kizdirilir. Dogranmis sodan ve kugbasi et kisik ateste kavrulur.
Et, suyunu ¢ekince dogranmis domates veya domates salcasi, tuz ve karabiber ilave edilip karigtirilir. Bir ¢cay
bardadi su katilip, kisik ateste etler bir miktar daha pisirilerek, atesten alinir.

Kerevizin kabugu soyulup, lokma lokma dogranir. Kughane tenceresinin ortasina pisirilen kugbasi et yerlestirilir.
Kushane doluncaya kadar ortasina et, kenarlarina kerevizler dizenlice istif edilir. Tuz ve targin serpilip, et suyu
veya su katilip atese konur. Su gekilip kerevizler iyice yumusayincaya kadar pisirilir. Atesten alinir.

Bir kapta yumurta ile limon suyu ¢atalla iyice ¢irpilir. Limonlu terbiye kerevizlerin tzerine diizenlice ddkdalur.
Daha sonra tencerenin Uizerine servis tabag yerlestirilip, tencere ters gevrilip yemek dizenlice servis tabadina
alinir, sofraya getirilir.

Not: Bu yemegi borcamda hazirlayip, firnda pisirip, sofraya borcamda da getirebilirsiniz.
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