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KEREVIZ KALYESI

4 adet orta boy kereviz

1/2 limonun suyu

400 gram kemikli kuzu eti
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 adet orta boy sogan

3 su bardagi sicak et suyu
2 corba kasigi koruk eksisi
Tuz

Kerevizleri elma dilimi dograyip limonlu suya atin. Eti, suyunu gekinceye dek kavurun. Tereyadi ve sogani
ekleyin. Sogan kavrulunca etle birlikte tencerenin ortasina toplayin. Kenara kerevizleri dizin. Et suyu ve tuz
ekleyip 10 dakika pigirin. Koruk eksisiyle 40 dakika daha pisirin. Yemegin suyunu bir kaba stizin. Tencereyi
ters gevirerek yemegi servis tabagina aktarin. Stizdigiiniz suyu Uzerine gezdirerek servis yapin.

Fotograf "dua” tarafindan génderildi. 14.03.2015
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