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KEREVIZ DOLMASI

4 adet orta boy kereviz
2 adet limonun suyu

2 adet sogan

2 adet havug

2 adet patates

1 su bardagi bezelye

1 su bardagi zeytinyag
1 adet kesme seker

2 ¢corba kasigi un

2 su bardagi su

1-2 dal dereotu

Tuz

Kerevizleri soyup ikiye béliin ve limonlu suda bekletin. Sicak su ilave edip hasglayin. lindiktan sonra i¢lerini
¢ikarin. Kuip kup dogranmig sogan ve havuclari iki gorba kasigi zeytinyaginda soteleyin, patates, bezelye ve
kesme sekeri ekleyin. Haglama suyundan bir su bardagi koyarak sebzeler yumusayana kadar pisirin. Kerevizleri
sebzeli hargla doldurun. Un, iki su bardagdi su, tuz ve kalan limonun suyunu mikserde ¢irpip kerevizlerin tGzerine
dokin. Orta ateste 15-20 dakika pisirin.

Fotograf "pek can" tarafindan génderildi. 20.12.2015
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