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KEREVİZ DOLMASI (BURSA)

Kerevizleri dikkatlice soyun ve ortalarından ikiye kesin. Ortasını bir bıçak yardımıyla çok fazla derinleştirmeden
oyun. Tuzlu suda 10 dakika haşlayıp, kalan suyunu bir başka kaba süzün.
Bir tencereye zeytinyağını koyup doğranmış soğanı, havucu, patates ve bezelyeleri çevirerek biraz pişirin.
Tuzunu ve şekerini ilave edip, kerevizlerin orta kısmına doldurun.
Kerevizden kalan haşlama suyunu tencereye ilave edin. Doldurulmuş kerevizleri yarım saat kadar ya da
sebzeler yumuşayana kadar pişirin. Soğuk servis yapın.

ML® Kereviz Dolması (görsel)
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