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KEREVIZ BASTISI

Milli EGitim Bakanhg
Mesleki Egitim ve Ogretim Sisteminin Glclendirilmesi Projesi
Ankara 2006

500 gr kereviz

250 gr kugbasi veya kiyma
1 iri sogan

2 iri domates

1 yemek kasigdi tereyadi
1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi kirmizi biber
15 su bardagi su
Terbiyesi:

1 yumurta

1 limon suyu

Kerevizin kdki soyularak mire poix dogranir.

Yesil saplariyla birlikte haglanarak stizlldr.

Et bir tencerede kapagi kapali olarak biraktigi suyu ¢ekinceye kadar pismeye birakilir.
Cizirdamaya baglayinca sogani ekleyerek pembelesinceye kadar kavrulur.

Etler tencerenin ortasina toplanarak etrafina kerevizler dizilir, saplar ara ara désenir.

Tavaya domatesin suyu sikilarak konur.

Tuz ve biber suya eklendikten sonra tizerine dokdllr, hafif ategste yumusayincaya kadar pigirilir.
Uzerine limon ve yumurta terbiyesi gezdirilir.

© lezzetler.com tarif n0:96225 « adi:Kereviz Bastisi * gonderen:Saadet « indirme tarihi:26.04.2024 - 05:59


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kereviz-bastisi-vt41292
http://www.tcpdf.org

