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KEREVIZ BASTISI

K&k kerevizlerin, Ust kalin kabuklarini soymali. Sert saplarini atmall, filiz yapraklarini muhafaza etmelidir. Sonra,
istenilen buyUklikte kesmeli, kiymali ve filiz saplarla birlikte haglamalidir.

Kereviz haglanirken, diger tarafta, dogranmig soganlarla kugbasi etleri (veya musakkasi igin kiymalar) tavada
kavurmalidir.

Kavrulmus etleri, bir tencerenin ortasina koymali ve etrafina kdk kereviz pargalarini dizmeli ve kereviz filizlerini
de Ustlne yerlestirmeli. Tuz ve baharatini ekmeli. Tercihan et suyu veya sade su ile pisirmelidir.

Limonlu salgasini (koyu terbiyesini) de ilave ederek servis yapmalidir.
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