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KEREBIC

Malzemeler

1 su bardagi sivi yag

4-4.5 su bardagi un

1 su bardagi pudra sekeri

1 paket kabartma tozu

1/2 su bardagr maden suyu

Igine:

200 gr. ceviz

1 tath kasidi targin

3 corba kasig seker arzuya goére kdpik helva veya recel veya marmelat

Hamur yoguracagimiz kaba sivi yagi, maden suyunu, pudra sekerini ekleyip ¢irpalim. Azar azar un ekleyerek,
ele yapismayan kivamda kulak memesi yumusaklginda 6zIU bir hamur yoguralim. Hamurun tzerine nemli bez
Ortlp 15 dk. dinlendirelim. Bu arada kurabiyenin harcini hazirlayalim. Bir kaba iri dévulmus cevizi, sekeri, targini
ekleyip kanstiralim. Hamurdan yumurta iriliginde parcalar koparip yuvarlayalim. Hamurlarin igini isaret parmagi
ile mimkun oldugunca derin bir sekilde oyalim. Hamurlarin bosluguna cevizli harci koyup agdiz kismini
blzdirerek kapatalim. Hamurlarin bir tarafini kerebig kalibina bastirarak sekillendirelim. Kalibin ug kismina
hafifce vurarak hamurlari kaliptan ¢ikaralim. Hamurlari margarinle yaglanmis firin kabina dizelim. Onceden
isitilmig 190° isili firinda kurabiyeleri, Uzeri agik pembe renk alana dek pisirelim. Kurabiyeleri kdpUk helvasi ya
da marmelat ile servis yapalim.
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Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 31.10.2022
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