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KEPEKLI ZEYTINLI POGACA

2 su bardagi kepekli un

2 adet yumurta

2 ¢orba kasigi yogurt

2 yemek kasigi margarin

1 paket kabartma tozu

1 cay kasigi karbonat

15 adet ¢ikarilmig ve ufak ufak dogranmig zeytin
2 ¢orba kasi§i rendelenmis kasar peyniri
5 dal ince kiyilmig maydanoz

1 cay kasigi kirmizi pul biber

1 cay kasigi karabiber

Tuz

Karistirma kabina yodurdu aliniz.bir yumurtanin sarisini ayirin diger yumurtalari yogurdun tizerine ilave
ediniz.Yogurt ve yumurtay! iyice ¢irpiniz, daha sonra margarinimizi ilave ediniz.Karigima un , bir miktar tuz ilave
ediniz ve karistirarak kulak memesi yumusaklginda hamur elde ediniz. Hazirladdiniz hamuru bir kenara alarak
dinlendiriniz. Bu arada i¢ harcini hazirlayalim. Bunun igin ; zeytinlerin Gzerine rendelenmis kasarlari ilave ediniz.
Maydanozu ilave ediniz , kirmizi pul biber ve karabiberi ilave ediniz. TUm malzemeleri iyice karigtiriniz.
Hamurdan ceviz biyUkliginde parcalar koparin. Avug i¢inizde yuvarlayiniz, avug arka kismi ile bastirarak
aginiz. Hazirlanan pogaga hamurunun igerisine 6nceden hazir ettigimiz icten bir miktar koyarak pogacgay!
kapatiniz. Uglarina iyice bastirarak aciimamasi igin yapistiriniz. Onceden yaglanmis firin tepsisinin igerisine tim
hamuru hazirlayarak diziniz.Firin tepsisine dizdigimiz pogdacalarin tGzerine firga yardimi ile yumurta sarisini
sUrintz. Daha énceden isitigimiz firmda 30 dk podacalari pigiriniz.
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