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KEPEKLI POGACA

https://yemek.name

2 adet yumurta

4,5 su bardagi kepekli un
1 tath kasidi kirmizi biber
1 tath kasidi kuru nane

1 tath kasidi tuz

2,5 tath kasigi seker

1 su bardagi ilik su

1 adet yas maya (42 gr)
1 gay bardagi zeytinyagi
Igi igin:

Beyaz peynir

Uzeri icin:

2 adet yumurta sarisi

Kiguk boy bir kaseye mayayi ufalayin, icine ilik suyu dokin ve 1 tatl kasidi sekeri ilave ederek iyice karistirip,
10-15 dakika mayalanmasini bekleyin.

Unu, hamur icin gerekli tim malzemeyi yogurma kabina alin ve ortasina gukur acarak mayayi ilave edin.
Malzemeleri biraz karigtirip 10 dakika kadar 6n mayalanma icin bekleyin.

Kulak memesi kivaminda bir hamur elde edene kadar yogurun.

Yogurulan hamurun Gzerine nemli bir bez érterek hamurun 2 katina gikmasini yaklasik 30 dakika kadar
bekleyin.

Mayalanan hamuru hafif¢ce unlayarak tekrar yogurun ve avucunuzdan biraz kiiguk pargalar kopartin.
Ortalarina peynir koyarak istediginiz sekli verip begser cm araliklarla yaglh kagit serilmis firin tepsisine dizin.
Uzerine 2 yemek kasigi yag ile karistiriimis yumurta sarilarini striin ve 6ndecen isitilmis 180 derece firinda
30-35 dakika pigirin.
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