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12 Kisilik

1 su bardagi kepek unu

1 su bardagi bugday unu
Yarim su bardag bugday

1 corba kasigi margarin

1 cay bardagi su

6 adet suni tatlandirici

2 adet yumurta

Yarim su barda@i portakal suyu
2 cay kasigi kabartma tozu

1 adet portakal kabudu rendesi

KEPEKLI DIYET KEK

Suni tatlandiricilar 1 gay bardadi suda eritin. Eriyen suni tatlandiricilari, yag ve yumurta ile birlikte bir kapta
¢irpin. Daha sonra diger malzemeleri ekleyin. Malzemeleri iyice karigtirin. Sonra hazirladiginiz hamuru, kagit kek
kaliplarina doldurun. Onceden isitilmig 200 dereceli firinda 20 dakika pisirin. Soguduktan sonra servis yapin.
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