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KEMIKSIZ KUZU HASLAMA

1 kg kuzu gerdan
1 adet patetes

1 corba kasigdi patates unu
1 adet havug

10 adet bezelye
2 yaprak jelatin
Tuz

Karabiber

Su

Yagl kagit
Salatalik tursusu

Etler d0dUKIU tencereye konur. 3 bardak su ilave edilir. Tuz atiip atese konur. Haglandiktan sonra etler
kemiklerden ayrilir. Liflerine ayrilip kiigtk kii¢ik dogranir. Havug ve patates haslanir. Pateteslerin kabuklari
soyulur. Havug ve patetes, kiiclk kareler seklinde dogranir. Jelatin, klicUk pargalara bolindr ve kaba konur.
Sicak su ilave edilip yumusatilir. Havug, patates, jelatin, patetes unu, tuz, karabiber, bezelye,etin bulundugu
kaba konur. lyice yogurulduktan sonra rulo haline getirilir. Rulo kagida siki siki sarilir. Sonra buzdolabina konup
6 saat bekletilir. Sonra rulo kagittan ¢ikarilip dilimlenir ve servis tabagina dizilir. Etrafi salatalik tursusu ile
sUslenip sevis yapilir.
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