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KEMALPASA TATLISI (KEMALPASA BURSA)

Gazi Universitesi Turk Halkbilimi Aragtirma ve Uygulama Merkezi

Peynir

Irmik

Un

Yumurta
Kabartma tozu
Seker

Suziilen ve kiyllan peynir, diger malzemeler ile karistirilir ve hamur haline getirilir. Hamur kesilerek tepsilerde
firna verilir. Pigen tatlilar serbet ile tatlilandirilarak kaymak veya dondurma ile servise sunulur.

Not: Tatlinin ilk nasil olugtuguna iliskin gesitli rivayetler vardir, bunlar; gégcmenler tarafindan ilgeye getirilmis
oldugu ve makineler olmadidi icin elle ve az sayida uUretilen bu tatlinin sadece ilgede yapildidi seklindedir ve tatli
1970[7llerden sonra Bursa ve gevresinde yayginlagsmistir. Bir bagka rivayette; Yeniceli denilen lokantasi ile
meghur olan birinin hésmerim tatlisindan déndstlrdigu rivayetine dayanmaktadir. Bir baska rivayette; Kurtulug
Savasgi[?Indan énceki yillarda Rumlar ilgede tatlilar yapmaktaymis, bu tatlilardan birini Dondurmaci Ahmet adli
bir Turk ustanin 6grenmesiyle tatli ilgede yapilmaya baglanmis ve ilk yapanin da bu kigi oldugu s6ylenegelmigtir.
1976 yilina kadar Izmir-Istanbul yolu ilgeden ge¢mekteydi ve burada mola veren araglar bu tatllardan alarak
gittikleri yerlere gbtirmekteydiler. Tathnin adi peynir tatlisi olarak anilirken daha sonralari yérenin adi ile
anilmaya baglamistir. llk defa Hiiseyin Yilmazoglu[ZInun baglattigi tath senlikleri ile adini duyurmayi basaran
Mustafa Kemal Pagalilar fuar agiligi ile organizasyonlarini blyutmektedirler.
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