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KEMELI PILAV (SANLIURFA)

Sanliurfa BlyUksehir Belediyesi

2 su bardagi piring

300 gr kugbagi et

1 yemek kasigi domates salgasi
2 kg keme

1 biyUk kuru sogan

3 yemek kasigi sadeyag

1 cay kasig! karabiber

4 bardak su

Tuz

Tencereye etler konularak pisirilir. iki yemek kasigi sade yagda, yumusayan etler bir-iki gevrilir, ince kiyilmig
soganlar ilave edilir ve pembeleginceye kadar kavrulur. Piringler yikanip tencereye alinir, kavrulur, piringlere iki
kasik salga ilave edilip kavrulmaya devam edilir, sonra dort bardak su, tuz ve karabiber ilave edilerek pilav kisik
ateste pigirilir. Keme temizlenerek yikanir, kicik kusbasi olarak dograndiktan sonra geride kalan yagda, tavada
hafif ateste kavrulur. Tuz ve karabiber ilave edilir, pilavin icerisine karistirilarak servis tabagina alinir, bostanayla
yenilir.
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