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KEMALPASA TATLISI

Mazda Lezzete Gotlren Marka
Mehmet Yasin

2 adet yumurta

300 gr tuzsuz beyaz peynir
8 yemek kagsigi un

8 yemek kagigdi irmik

1 paket kabartma tozu
Serbeti igin:

3 su bardagi su

3 su bardag toz seker

1 tath kasidi limon suyu

Tatlinin serbeti icin su ve toz sekeri tencereye alin. Toz seker tamamen eriyene kadar karistirdiginiz serbet
karigimini kisik ateste 10 dakika kaynatin. Tuzsuz beyaz peyniri hamur yogurma kabina rendeleyin. Yumurtalari
ekleyip karigim krema goriiniminde olana kadar elinizle karigtirin. Irmik, elenmis un ve kabartma tozunu ekleyip
yogurun. Yumusak kivamda olan yagsiz hamuru cevizden biraz daha kiigik olacak sekilde pargalara ayirin.
Yuvarladiginiz hamurlari igini yagh kagitla kapladiginizfirin tepsisine aralikli olarak dizin. Onceden isitilmis 180
derece firinda Uzerleri kizarana kadar yaklagik 30 dakika pisirin. Firndan ¢ikarip sogutun. Kaynayan serbete
ekleyin. 10 dakika sonra karistirip bir stire daha pisirmeye devam edin. Servis tabagina alip zerine kalan
serbeti gezdirerek dokin. Sojuduktan sonra servis yapin.
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