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KEMAL PASA TATLISI (BURSA)

Serbet icin:

2 su bardagi tozseker

2 su bardagi su

2 tath kasigi limon suyu
Hamur icin:

Yaklasik 2 su bardagi un
Yarim tath kasigi karbonat
2 yumurta

5 yemek kasigi margarin
5 kibrit kutusu blyUkligunde tuzsuz taze beyaz peynir Suslemek igin:
Hindistancevizi rendesi

1 Serbeti hazirlamak igin; su ve sekeri tencereye alip kaynatin. Limon suyunu ekleyip 1-2 tasim daha kaynatin.
Ocaktan alip sogumaya birakin.

2 Peyniri rendeleyin. 2 kasik unu daha sonra kullanmak Uzere ayirin, kalan unu elekten gegirerek genis bir
tepsiye alin. Ortasini agip yumurta ve karbonat ekleyin. Oda sicakliginda yumusatiimis 4 yemek kasigi margarin
ve peyniri ekleyip 3-4 dakika yogurun.

3 Hamuru 18 pargaya bolip ayirdiiniz una hafifge bulayarak elinizde yuvarlayin. Hamur toplarini yaglanmig firin
tepsisine aralikh olarak dizin. Onceden isitiimis 180 dereceye ayarli firinda pembelesinceye kadar 20-25 dakika
pisirin.

4 Pisen hamurlari llik serbete atip yumusayincaya kadar yaklasik 15 dakika kaynatin. Kevgirle alip servis
tabag@ina dizin. Soguyunca hindistancevizi rendesi ile sUsleyip servis yapin.

ML® Kemal Pasa Tatlisiicin tiklayin

Fotograf "ismet Atabay" tarafindan génderildi. 24.08.2015
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