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KELLE PEYNIRLI MAKARNA (CESME IZMIR)

Resat Akbaykal

2 buyUk tabaklik makarna
Rendelenmis kelle peyniri (250 gr)
1 corba kasigi dolusu tereyagdi

Bir tencereye su doldurulur ve kaynatilir.

Kaynayan suya 2 gorba kagsidi zeytinyagd ilave edilir.

Su kaynadiginda makarna ilave edilir.

Makarna haslandiktan sonra suyu suzilir ve tabaga ¢ikarilir.

Tavaya tereyagi atilir.

Yag eriyince tzerine rendeledigimiz kelle peyniri atilir, hafifce eritilir.

Peynir eriyince, pisirmis oldugumuz makarnanin Gzerine tavadaki kelle peyniri yagiyla birlikte gezdirilir.
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