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KELLE CORBASI (SANLIURFA)

https://www.urfaurfa.com

3 adet kuzu kellesi

3 yemek kasigi sade yad
8 dis Sarimsak

1 tath kasidi tuz

Kelleler ateste tdllr. Su altinda kellelerin agzi asagiya gelecek sekilde vurarak temizlenir. Tencereye konulan
kellelere 15 bardak su eklenir. Sarimsaklar tuzda dévilir ve tencereye eklenir. Etler yumusayincaya kadar 4
saat kadar pisirilir. Kellelerin etleri ayiklanir. Kafatasi a¢ilip beyni ¢ikarilir. sicak servis yapilir.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 12.09.2023
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