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KELER HASLAMASI (TAHITI)

Kullanilacak malzeme (4 kisi icin):
1 kilo keler balig,

3 limonun suyu,

rendelenmis ki¢Uk bir bas sogan,
1/2 bardak zeytinyad,

1 olgun iri domates,

1 tath kasidi kekik,

1 dolmalik kirmizi biber,

yeteri kadar tuz.

Yapimi: Balik¢ilarda dilim dilim kesilmis olarak satiimakta olan keleri iyice yikadiktan sonra tuzlayip bir kenara
birakin, suyu stzllsin. ;

Baligin suyu stzullince bunu bir kaba koyun. Ustiine iki limonun suyuyla 1/2 bardak zeytinyagi ve bir fincan su
doékin ve kabi orta isili bir atese oturtun. Kabin kapagini da érttiikten sonra baligi 10-15 dakika pisirin. Sonra
atesten indirin. Servis tabagdina yerlestirip sogumaya birakin.

Beri yanda domatesi sikip suyunu alin. Bunun i¢ine kekigi, rendelenmis sogani, ince ince kiyilmig biberi, 1
limonun suyunu katin Ve iyice karistirdiktan sonra sogumus olan baligin Ustiine dékip servis yapin, isteyenler
servis tabaginin ¢evresini ve baliklarin Gstind limon dllimleriyle sUsleyebilirler.
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