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KELEDOS (VAN)

THY Skylife

500 gr kugbas! et

1 kuru sogan

1 su bardagi den

1 su bardagi nohut

1 su bardag@i yesil mercimek
2 su bardagi ¢okelek
150 gr tereyagi

1 tutam ak pancar

1 tutam heliz otu

2 dig sarimsak

Tuz

Pul biber

Geceden islattiginiz nohutlar den ve yesil mercimekle birlikte haglayin. Sogdani tereyag ile kavurun. Etleri birkag
dakika pisirdikten sonra sogana ekleyin. Nohudu, mercimegi, deni, heliz otunu ve pancari ilave edin.
Malzemelerin lizerine ¢ikacak kadar sicak su koyarak yarim saat pigirin. Cokelegi ekleyip birkag dakika daha
kaynatin. Uzerine sarimsak, kizdirimig tereyagi ve pul biber koyarak servis edin.

Fotograf "sevda abla" tarafindan génderildi. 22.09.2020
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