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KELEBEK MUFFINLER

125 gr tereyagi (oda i1sisinda yumusatilmig)
60 ml stt

300 ml krema

1 vanilya

150 gr toz seker

3 yumurta

225 gr hazir kek unu

160 gr ¢ilek regeli

6-7 cilek

Tereyadl, vanilya, toz seker, yumurta, un ve sutl karistirma kabina alarak mikserle disik hizda ¢irpin. Hizini
artirarak 3 dakika daha cirpin. Muffin kaliplarinin igine kagit kaliplari yerlestirin. Hamuru kagik yardimiyla iclerine
paylastirin. 180 dereceye ayarli firinda 20 dakika pisirin. Kekleri firindan ¢ikardiktan sonra tel 1zgara Gzerine ters
cevirip sogumaya birakin. Keklerin tGzerinden bigakla kiiguk bir kapak kesin. Kekteki bogluga recel ve ¢irpilarak
katilastiriimis krema doldurun. Kapagdi kelebegin kanadi olacak sekilde ortadan ikiye kesip kremanin tizerine
yerlestirin. Gilek ve pudrasekerle siusleyerek servis yapin.
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