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KELEBEK MUFFIN

Kek malzemeleri;

4 yumurta

4 fincan seker

5 fincan un

1/2 paket kabartma tozu
250 gr haslanmig ve rondodan gegirilmis ispanak puresi
Krema malzemeleri;

1 Su bardag sut

1 adet yumurta

1/2 su bardagi un

1/2 su bardagi seker

4-5 c¢orba kasigi margarin
1 cay kasigi vanilya

1. Yumurtalari ve sekeri, seker eriyinceye kadar ¢irpin.

2. Karigima elenmis un ve kabartma tozunu da katip, kasikla karistirin.

3. Ispanagdi da bu karisima ekleyip, kasikla iyice karigtirin.

4. Kek kansimini muffin kaliplarina dékerek, édnceden 180 derecede istiimis firinda pigirin.

5. Krema malzemelerinden vanilya ve margarin hari¢ digerlerini iyice karistirarak muhallebi kivamina gelinceye
kadar pisirin. Ocaktan indirdikten sonra vanilyayi ve margarini ekleyip, karistirin.

6.Soguyan muffinlerin Gst kisimlarini diizgiin bir sekilde kesin.

7. Daha dnceden hazirladiginiz kremayi muffinlerin Gstlerine siriin yada sikma torbasi ile sikin.

8.Keserek cikardiginiz muffin parcalarini diizgince ortadan ikiye kesin ve kremanin tstline kelebek kanatlar
seklinde yerlestirin.

9.Ustlerine pudra sekeri serperek sisleyin.
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