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KOLAY KOFTELI CORBA

Kofte icin:

200 gr. kiyma

1 bas sogan

Karabiber

Tuz

Pulbiber

Gorba igin:

1 su bardag haslanmig nohut
1 kase yogurt

1 yumurta

1 yemek kasigi un

1 cay bardag piring

2 yemek kasigi tereyagi
Nane

Kofte malzemerini karigtirip iyice yogurun. Kéfteden nohut buyukliginde parcalar koparip elinizde yuvarlayin.
Daha sonra piringleri yikayip, ¢corbay yapacaginiz tencereye alin, Gzerini gececek kadar su ilave ederek, ocagi
yakin. Piringler yumusayincaya kadar pisirin. Daha sonra kofteleri bir tavaya koydugunuz yagda kizartip,
corbaya ekleyin. Koéftelerin pismesine yakin, nohutu ilave edin.

Gorbanin terbiyesini hazirlamak igin biyiik bir kasede yogurt, yumurta ve unu ¢irpin. Kaynamakta olan
¢corbadan, 1-2 kepge, karistirarak terbiyeye ekleyin.

Daha sonra terbiyeyi gorbaya ekleyin. Gerekirse, gorbanin kivamini ayarlayarak kaynar su ekleyin. Bir tavada
tereyag eritin. Naneyi ekleyip kanstirin.

Yagi corbaya ekleyip, sicak servis yapin.
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