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KEKLIKLI ALI NAZIK

1 kg patlican

4 parca keklik gégus eti

4 yemek kasigl yag

1 adet kuru sogan

3 adet yesil biber

2 adet domates

Yarim yemek kasigi salca

1 kase sarimsakli yogurt (koyu kivamlr)
Tuz

1 tath kasidi kirmizi biber

Oncelikle patlicanlar ocakta kdzlenir. Kabuklari soyulur ince ince dogranir ve 1 yemek kasigi tereyagi ile tavada
biraz cgevrilir igerisine tuz ve pul biber atilir.

Keklik etleri klicUk kiguk dogranir 3 yemek kasidi yag ile kavrulur, tamamen suyunu ¢ekince ince dogranmis
sogan ve biberler konur kavrulmaya devam edilir. Kabuklari soyulmus ve dogranmis domatesler eklenir biraz
pisince salca eklenir karistirilir ve yarim su bardagi sicak su eklenerek 15 dk kadar kisik ateste pisirilir. Keklik
etlerinin igerisine kéri, pul biber gibi baharatlar koyabilirsiniz. Servis tabagina kézlenmis patlicanlar serilir
Uzerine sarimsakli yogurt dokilur en Ustede keklik etli harg serilir ve maydonozla suslenir.
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