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KEKLIK ETLI KEME TAVASI (GAZIANTEP)

1 kg keme

400 gr kugbasi keklik eti

1 adet sogan

1 yemek kasigi domates salgasi
2 yemek kasigi margarin

1 yemek kasigi toz kirmizibiber
Tuz

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi yenibahar

Keklik etini tencerede suyunu salip ¢ekinceye kadar yagsiz kavurun.

Sogani ince ince dograyin, margarin ile birlikte ete ekleyin, biraz yumusayincaya kadar ¢evirin.

Salcayi ekleyin. Bir iki kere altiist ettikten sonra Gstlini gegene kadar sicak su koyun, tuz ve baharat ekleyip
kapagdini kapatarak pismeye birakin.

Kemeleri yikayip temizleyin. Kabuk gibi toprakli kismini ¢ok ince soyun ve kusbasi dograyin. Etler yumusayinca
kemeleri ekleyin bir stire daha birlikte pisirin. Keme biraz pisip yemegin suyu koyulasinca ocaktan alarak servis

yapin.
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