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KEKLIK DOLMASI

Malzeme:

2 adet temizlenmigs kemiksiz keklik
100 gram tavuk kiymasi

30 gram Bizim Mutfak Teremyag
2 corba kagsiJi Altin Hasat Riviera Zeytinyagi
Tuz, karabiber

4-5 adet arpacik sogan

4-5 adet sarimsak

10 gram antepfistigi ici

3-4 adet kuru kayisi

3-4 adet hurma

3-4 adet kuru erik

Birkag adet yildiz anason

1 tutam toz targin

Hurmalarin ¢gekirdeklerini temizleyin. Fistiklari kl¢uk kiiglk dograyin. Tavuk kiymasini gukur bir kaba alin.
Dogranmusg fistiklar, hurmalar, bir tutam targin, kayisilar, tuz, karabiber ve kuru erikleri ilave ederek karigtirin.
Harci temizlenmig kekliklerin icine yerlestirip yaglh kagit serili firin tepsisine aktarin. Uzerine zeytinyagr gezdirin.
Onceden isitilmis 180 dereceye ayarli firnda 20 dakika kadar pisirin. Temizlenmis arpacik soganlar, kiyilmig
sarimsaklar ve zeytinyagini karistirip glive¢ kabina aktarin. Yarim saat firinda pigirdikten sonra pisen keklikle
birlikte servis yapin.
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