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KEKLIK DOLMASI

Kullanilacak malzeme (4 kisi icin):
Her biri 250 gramlik 4 keklik,
1 bas sogan,

1 kahve fincani tulum peyniri,
50 gram jambon,

50 gram macar salami,

1 dis sarimsak,

1 demet maydanoz,

2 sosis,

2 ¢orba kagiJ UzUm sirkesi,
5 ¢orba kasi§i zeytinyad,

1 tutam dévialmus targin,
yeteri kadar et suyu,

tuz ve karabiber.

Yapimi: Jambon salam ve sosisleri kiyma makinesinden gegirmeli. Sonra bu kiymay! bir porselen kaseye
koymali. Buna iyice ufalanmig tulum peynirini, rendelenmis soganla dévilmis sarimsagl, yeteri kadar tuz,
karabiber ve bir tutam targini katmali. lyice yogurarak bunlar birbirlerine yedirmeli.

Beri yanda kekliklerin tdylerini yolup iglerini temizledikten sonra ince tiiylerini gidermek igin titstlemeli. Bol
akarsuda iyice yikadiktan ve sularini siizdiikten sonra porselen kasedeki hargla iclerini doldurmali. Ince ve temiz
bir beyaz iplikle diktikten sonra keklikleri, icinde bes kasik zeytinyadi bulunan bir tavaya koymali. Vakit vakit
cevirerek kekliklerin her yanini kizartmall.

Keklikler kizarinca sirkeyle yeteri kadar et suyu dékmeh ve kabin agzini értlip keklikleri vakit vakit ¢evirerek
pisirmeli. Gerektikge sicak et suyu katmayi unutmamali. Keklikler pisince bunlar sicak bir yerde tutulan servis
tabagina yerlestirmeli. Sal¢asi ¢coksa bir stre kaynatarak azaltmali. Sonra az kalan salgay kekliklerin Usttine
dékmeli ve hemen servis yapmall.
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